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OBJECTIF : Conserver les espéces en voic de disparition.

MOYENS : Les Mordus de la pomme ont mis & notre disposition 25 ar
haute tige que nous avons plantés puis greffés aprés la
bourse aux greffons.

MISE EN PLACE DU VERGER

Le terrain de 2000 m2 a servi pendant plusieurs années de
jardin. Fumé au fumier de ferme, la derniére année il a été laisse
jachere.

La terre argileuse est profonde ; les légumes y prospéraient
sien. Les risques d'asphyxie sont inexistants, un profond chemin
creux le borde dans sa partie inférieure.

DES TRAVAUX ET LA MISE EN PLACE

Un labour profond a été effectué avant l'hiver ; il a permig
d'enfouir les végétaux qui avaient levé. Nous avons veillé a4 ce que
le labour soit dressé et grossier afin que l'aération et le drainage
se passent bien.

Des trous de 0,8 X 0,8 X 0,8 ont été ménagés tous les 7 o
(7m entre les arbres, 6 m entre les lignes). Aprés mise en place
ils ont été rebouchés &8 1'aide de de bonne terre, la terre du so!
ayant été dispersée sur le labour,

Les arbres ont été pralinés a la bouse de vache lors de la
plantation,

LES ESPECES COLLECTIONNEES AU VERGER

Bedange, pomme de fer, trés tardive acide au gout, Ltres tar-
dive en forme de poire, 2 Maltranche, raide hiver, pigeonet, Canari
de Lamballe, feuillu, Marie Mauffrais, Garreau.
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ASSOCIATION DES "MORDUS DE LA POMME"

BOURSE AUX GREFFONS
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Notre troisiéme Bourse aux Greffons se déeroulait le di-
manche 28 février 1988, au Siége de 1'Association des "Mordus de
la Pomme", Centre Culturel "Le Grand Clos" & QUEVERT 22100 DINAN.

[

Cent vingt cing (125) variétés différentes avaient ete
apportées a cette occasion. Ce nombre devrait, par la suite, étre
plus important, car malgré une forte demande, il y avait treés peu
de poiriers, cerisiers, pruniers. Pour ceux qui possédent des va-
riétés intéressantes de fruits a4 noyaux, nous leur conseillons de

mettre leurs greffons en jauge, ceci dés le mois de janvier.

Un peu plus d'une centaine de personnes avait répondu a
notre appel., Les démonstrations de greffage ont vivement intéresse

tous les participants.

Malheureusement, il manquait des etiquettes en bois. Cela

aurait permis l'étiquetage convenable de chaque greffon pris.

Une razzia a fait que dés le début de 1'aprés-midi, cer-
taines variétés étaient épuisées entre autres : Reinette d'Armo-
rique, Baguée, Pomme de la Madeleine.,.. Il en résulte que pour les
années a venir,.l'Association proposera de faire payer les baguet-
tes afin d'éviter qu'un seul paquet de greffons ne parte unique-
ment que pour "enter" un arbre. Comme de bien entendu, la gratuité¢
des greffons sera maintenue pour les adhérents des "Mordus de la

Pomme" .

Notre "Bourse aux greffons" est unique en FRANCE, aussi
rien d'étonnant 8 ce que nous ayions eu des demandes émanant du
Nord, de la Normandie, de TOURS etc... A notre grand regret, il
nous a8 eté impossible de les satisfaire entiérement du fait de 1'a:
sence ultra-rapide de quelques variétés intéressantes. Nous

nous en excusons aupreés d'eux.
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Le mardi 15 décembre, 8 1l'initiative du magazinc agri-
cole : la France Agricole, s'est déroulée une table ronde sur la
vie associative en milieu rural, dans les locaux de ce journal

5 cite du Paradis a Paris.

Toutes les régions de France étaient représentées., Ainsi,
la Bourgogne par Madame BINET, présidente d'une Association de

retraités "Les Antirouilles'". Assez différente d'un club du 3éme I
age classique.

La Besuce représentee par une Association de Sauvegarde
du Patrimoine, avec pour but la restauration des moulins de Beauce.
Ainsi, va se développer une animation culturelle et touristique :
2'une idee d'un agriculteur qui voit sur sa ferme, un moulin se ‘
f¢labrer, va naitre en 1982, une association qui regroupe actuel-
lement 400 sympathisants. 13 moulins sont ainsi restaurés ; publi-
cations, diffusions d'ouvrages, c¢création d'un écomusée centre de
documentations, projection d'un film "les dompteurs du Vent" en

provenance du Canada, pour sensibiliser les esprits, et un méchoul

tour retisser les liens entre sympathisants, font partie de leurs

dctivites.

Les Monts du Lyonnais, au travers d'une "Association
Je Promotion Art et Culture pour le Rhéne et la Loire, fondée

en 1972 par une institutrice, présentaient une autre forme d'ani-

wation, 14 o0 le théatre est une tradition depuis 3 génerations,
les villageois participent a la mise en scene avec adaptations

d'ouvrages telles que "des grives aux loups". 250 habitants sur 51§

sunt concernés. Depuis 1947, 85 piéces des fétes, chants el danscs
sont organisés, Chaque spectacle met & l'honneur la famille, le
hon ouvrage quotidien, l'attachement a la terre, la lenteur des

mutations.



l.a Lorraine quant a elle, décide une animation culturelle
appuyée sur le pays et 1'habitat, avec la naissance d'une fresque
dramatique dont 1l'ecauv est le théme central ("Cabriel au pays de
l1'eau") mais auwssi, l'intégration de cette animation aux activités
de production et d'accueil : développement de 1'aquaculture, ar-

tisanat, tourisme,.

Madame Lksselin qui présentait cette association "Les
Babwes" de 1'ancien nom des habitants du pays, organisait sur son
exploitation, des week-ends "chasse" qui avaient des retombées
sur le commerce local. Les Charentes, la Picardig, les Pays de
Loire, sans oublier le Languedoc Roussillon avec une agricultrice
du Causse méjean en Lozére. Son association faisant partie d'une
fedération de foyers ruraux est trés différente des autres. Elle
a demarré en 1970 sous l'impulsion d'un conseiller agricole venu
pour aider les agriculteurs qui se sont regroupés autour d'un
plan d'aménagement du Causse. Le probléme numéro 1 de cette région
du lLarzac étant la communication entre villages et le temps passé
en transpert, ¢'était une question de survie. Les 3/4 des Agri-
culteurs se sont donc mobilisés, mais aussi des gens qui vivent
du tourisme et l'association en regroupe une bonne soixantaine.
Elle s'occupe de 1'accueil & la ferme : chambre d'hite, ferme-
auberge puis de gites, camping. Elle crée un musée archéologique
et géologique, ainsi qu'une ferme-musée. Elle encourage les ran-
données pour le tour du méjean, s'occupe du recensement des hameaux

du Causse, de ses paysages et publie plaquettes et revues.

Pour la bretagne, j'avais la chance de représenter la
jeune et dynamique Association des Mordus de la Pomme, qui au ménme
titre que ces nombreuses sociétés, contribue a4 l'animation en mi-
liev rural, puisqu'elle s'est donnée comme objectif, la sensibi-

lisation et la promotion de la Pomme er des produits dérives.

Inventorier, sauver, et faire vivre tout ce qui est ex-
pression du milieu rural : danses, musiques, chants, contes, langue,
environnement, telle est la mission commune de toutes ces bonnes

volontés.

"Longue Vie" aux"mordus de la Pomme"

Madame Janine PRIE
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TARTE AU POMMES
(1ER PRIX CATEGORIE TARTES)
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PATE BRISEE

300 g de farine
150 g de beurre ou de margarine

1/2 verre d'eau

Laisser reposer 30 mn

FLAN

60 g de sucre

2 oeufs

2 cuillerées & café de maizéna
2 sachets de sucre vanille

3/4 d'un verre de lait

2 cuillerees a cafée d'eau de vie

Mélanger le tout dans un saladier

rouler la pdte, l'étendre dans le moule et la piguer a la fourchette ;

disposer les pommes en tranches sur la pate puis verser délicatement la
préparation du flan ;

mettre au four 30 mn environ

napper avec de la gelée de pommes.
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CONDUITE EN AXE VERTICAL

EN VERGERS DE POMMIERS A CIDRE
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Parmi toutes les formes de taillesde formaltion possibles,
il en est une qui a été adoptée de maniére génétale dans la condui
te des vergers intensifs de pommiers & cidre : I’axe central. Pour
la plupart des variétés, il s'agit de modifier de maniére volon-
taire leur tendance naturelle en daonnant la priorité a l'axe er =
une répartition équilibrée des départs de branches sur cet axe :
11 n'y a pas de recettes toutes faites mais des principes généraux

et, aprés observation, leur application & chaque variétreée.

PRIORITE A LA LUMIERE

L'objectif est de modeler l'arbre pour lui imposer une
silhouette en cbne, voisine de celle d'un jeune sapin, dont les
branches les plus basses sont & B0 cm du sol., C'est une technique
adoptée en arboriculture fruitiére intepsive et qui repose sur le
principe d'une pénétration maximale de la lumiére dans l'arbre et
dans le verger. La lumiére et l'ensoleiilement sont en effet paro:
les facteurs prépondérants de 1l'induction florale et du rendement.
Un autre facteur important du rendement dans ce type de conduite
sera la surface totale exposeée au soleil et donc la hauteur de
I'arbre., En pratique, i1 faut arriver a faire monter l'arbre jus-

qu'da 5 m a 5,50 m.

Le matériel végétal employé est un assemblage par gref-
fe en ecusson a 20 cm du sol de la variété désirée sur un porte-

greffe qui est généralement le MM 106.



PEU DE VARIETES ONT SPONTANEMENT
LE COMPORTEMENT RECHERCHE

Certaines variétes sont dites "basitones", c'est-a-dire

yu'vlles ount tendance a développer des branches treés prées de la

base. Sans taille de formation, elles évoluent vers un gobelet tr

bas vt tres large de moins de 2,50 m de hauteur,

A l'inverse, il existe des variétés dites "acrotones'

qu: ltont des branches vers leur partic terminale et qui, par cuns
currence pour la lumiére, évoluent spontanément vers des formey

asscz hautes, mais a base dégarnie,

Evidemment, toutes les situations intermédiaires entre

ces deux extrémes existent parmi nos variétés.

QUELQUES REGLES POUR MAITRISER

ET ORIENTER LE COMPORTEMENT DE L'ARBRE

- Concurrence fruits/chArpente

La mise a fruit intervient lorqu'un équilibre est obte
entre la fabrication de bois par l'arbre et le développement des
boutons floraux. Ces deux fonctions de l'arbre sont antagonistes,

Lorsgu'un arbre "souffre" par déficit en eau ou en éléments miné-

raux, il réagit en se mettant & fruit. IL faut donc veiller a ce
la mise a fruit ne soit pas prématurée par rapport au développeme
de 1'arbre en lui fournissant de bonnes conditions de croissance

|
lors des premiéres années.

- Taille d'hiver ou taille d'été

La taille d'hiver favorise la fabrication de bois par 1'arbre en

le desequilibrant au profit du systéme racinaire, ce qui entraine
une reaction de pousse pour retourner vers la position d'équilibr
entre parties aériennes et souterraines,

La taille d'hiver se pratique de fin décembre a mi-avril,

La taille d'éeteée, au contraire, prive les racines d'une partie de
p

leur alimentation en séve elaborée et ralentit la croissance. Ell
est a8 utiliser lorsque l'arbre & tendance a "s'emballer"” et a fa-
briquer trop de bois.

Cette taille peut étre effectuée début juillet. 7



APPLICATIONS EN YUE D'OBTENIR UN AXE EQUILIBRE

- Sur_les variétés basitones, faire monter lu séve en évitant qu'elle

reste dans des brenches trop fortes et trop nombreuses a la base.
Repérer trés tét (en années 1 et 2) les branches "gourmandes" qu:

vont concurrencer l'axe et les enlever par la taille.

Sélectionner les brunches les plus faibles et celle ayant un ang:
d'asttache voisin de 90°, Par la taille, on "ferme des robinets"”
¢+t on oblige la séve & monter dans la partie supérieure de 1'arb:
Ne jamais raccourcir une branche tant gqu'elle ?'est pas arrivée
en position herizountale sinen on la reaforce ot elle restera en

pusition verticale sans jamais porter de houtons floraux,

- Sur les variétés acrotones, ramener la séve vers la base en dega-
geant les premiéres années le tiers supérieur de l'axe, en privi-
légiant &4 la base des branches fortes, voire en les raccourcissar

légérement pour les renforcer si elles sont suffisamment horizon-

tales,

- Sur les variétés équilibrées (ex : Kermérrien), se contenter ¢'é-

claircir sur la hauteur de l'axe en ne conservant des hranche; G-
tous les 10-15 cm et en évitant que 2 branches sur méme plan ver-
tical soient & une distance inférieure a 40 cm l'une de 1'autre,
Eliminer également les branches ayant des angles d'attache trep
fermés qui risquent de casser & leur insertion quand elles seron:

chargees de fruits,.

OBSERVER... ET AGIR

L'énumération des principes généraux montre toute 1'im-
portance de l'observation du comportement de chaque variéte, La

mise en pratique n'est ensuite qu'une question de bon sens et de

logique,

Y. ANDRE

SUAD CHAMBRE D'AGRICULTURE
GRDA GUINGAMP



‘ MERCREDI 6 JUILLETI

res de Lannion, visite de la pépiniere de Monsieur PERPERE,

- P

300 varietés d'arbres et d'arbustes champétres et décoratifs sont exf
Les plants ont de | a 5 ans.

- 2 POULLAOUEN, visite du verger de Monsieur GUENVER.
LUn verger remarquable avec

. différentes especes de fruits rouges
. 30 varietes de noisetiers

. 30 ™ de chataigniers
« 1@ M de pruniers
wila M de poiriers
#0d M de pommiers.

DEPART a 7h15 au Centre Pavie a QUEVERT
7h30 Place de la Mairie de PLELAN LE PETIT

RETOUR vers 20h

CRIX 2 145 F repas compris

INSCRIPTION : au GRDA de DINAN

S'inscrire avant le ler Juillet au GRDA

Centre Pavie QUEVERT 22 100 DINAN

SoF o _L'ovdre dus Terdun de Lo
ﬂ,w) & adeesmen & Y. TRANCHEVEN]

Les CHARRERE
92100 QUEUE'




FABRICATION DU CIDRE

Avant la fabrication, nettoyez la salle de brassage
4a1ns1 que la cave, les parties metalliques des appareils, de la
vis du pressoir, "Sans propreté pas de bon cidre". Conserver la

futaille dans un eétat de propreté impeccable et bien fermée.

Avant le remplissage du fdr, y faire briler une méche de soufre.
L'entretien des flits est une opération importanfe. En effet, a
cause de fits negligés, on risque d'avoir des cidres parfois im-

huvables,

Le brassage des pommes vertes est a déconseiller car
cela donnerait des moits pauvres en sucre, défécation difficile
et de fermentation rapide qui conduirait a 1'obtention de ridres
troubles et faiblement alcoolisés., Est a proscrire également,
une quantité trop importante de pommes pourries ce qui donnerait
des cidres faibles en alcool, chargé de lie et acétiques, impro-

pres a la consommation.

Il faut broyer finement des pommes mures et propres, les
laisser cuver, c'est-a-dire macérer pendant 6 a 8 heures ou plus.
Ceci permet dJd'obtenir un meilleur rendement en pur jus, une meil-
leure réussite de la défécation ainsi qu'une meilleure coloration

¢t un arome plus fin du cidre.

DEFECATION

Le moit du pressoir doit subir une défécation avant la
fermentation., la DEFECATION est un debut de fermentation lente
quil ne peut réussir qu'd basse température. En quelques jours,
les matiéres pectiques du jus coagulent sous |'effet d'une enzyme
vt l'on constate alors que la surface du moilt se recouvre d'une
¢ccime brune appelée "chapeau brun" ou viennent crever les bulles
dee gaz carbonique. D'autre part des lies plus ou moins abondantes
s déposent au fond du far., La défécation assure un débourbage

naturel du mofit en méme temps qu'une épuracion microbienne. Levures
bactéries, moisissures du modt sont, en prande partie, retenues

duns les lies et le chapeau, 10



.hn défccation permet aussi un appauvrissement important
du modt en maticéres azotées, Carencé en azote le molt déféqué
fermentera lentement et sera susceptible de donner un cidre res=-

tant naturellement doux.

En cas d'échec de la défécation, il ne se forme qu'une
masse blanche 4 la surface, Le cidre risque de fermenter rapi-

dement, de rester trouble et de présenter une saveur dcre,

SQUTIRAGE

Le soutirage est le complément indispensable & toute
defveeation, le chapeau brun étant bien formé, le moilt déféqué
¢st alors trés limpide entre les deux lies, il faut le soutirer
immédintement 4 1l'abri de l'air au moyen d'une pompe a débit
lent dans un fdt venant d'étre méché. Ce fit rempli devra étre
hien fermé, le cidre devant étre & 1l'abri de 1'air, Il est con-
seillé d'utiliser une bombe aseptique pour le bouchage du fir.
fioste o surveiller le cidre toutes les trois ou quatre semaines
¢t d'en prendre la densité. Dans bien des cas, un robinet est
fixe au fdt pour effectuer la vidange. Il ne faudrait pas que
cela dure plus d'un mois car au contact de l'air, le cidre se
deéteriore. La meilleure solution pour la conservation est la mise
en boutville a la densité désirée par le ou les consommateurs,
antee 1000 et 1005, le cidre sera sec, contenant 20 &4 30 grammes
de sucre par ltitre. Il sera demi-sec et se situera entre 1010 et
1015 de densité. Entre 1018 et 1020, le cidre sera sucré, conte-
nant de 36 a 40 grammes de sucre par litre, Supérieur a 1025, le

cidre sera tres sucre.

Le cidre peut aussi étre atteint d'altérations qui géne-

ralement se traitent tres bien.

Voici, a8 mon avis, les dispositions et les moyens a pren-
dre atin d'avoir chez vous le cidre gue vous désirez, c'est-i-

dire A votre gout,

D'aprés A. BREBEL
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La Féte de la pomme se tiendra cette année a QUEVERT les

5, 6, 7 novembre et s'ordonnera autour de 3 axes principaux

|) EXPOSITION

2)

Généralités sur la pomme et le cidre

Varietés de pommes
(Nous espeérons dépasser les 300 variétés présentées)

Apiculture : Miel et hydromel

Autres fruits : poires, noix, noisettes, nefles,,.

L'espace dont nous disposerons étant plus vaste, nous
pourrons aérer la présentation des variétés. Il a éte suggére
de les regrouper autour d'idées simples : les reinettes, les belles
de... » les pommes... , les noms de couleurs, de lieux, de

personnes, d'objets...

Une fiche signalétique précisera chaque variécé, que pour-

ront souligner, le cas échéant, les photographies FEQUET.

Les collections particuliéres (ELLEOUET, MASSE, ALLAIN)
pourront aussi y figurer

Une réunion des responsables permettra de mieux préciser

la disposition.

Un appel sera a8 nouveau lancé prés des établissements agri-

coles et des G.R.D.A. pour trouver d'autres variétés locales.

CHALLENGES
Ils seront les mémes que 1'an dernier
- meilleures pommes (crue et cuite) - Photographies - Dessins d'en-
fants - peinture - cidre fermier - Hydromel ? - Poiré - GAteaux

amateurs et professionnels,

Monsieur TISSERAND propose une réunion-conseil aux amateurs
de photographies. Le Format et le nombre maximum de photos seront
préciseées.

Un courrier sera adressé aux cours privés et aux écoles pout

le concours de dessins d'enfants.



L'information sera envoyée & la presse et aux organismes
concernes

Sont reportés en 1989, les challenges de plats cuisinés

e s

pour les autres challenges.

(concours gastronomique de la Pomme) et d'eau de vie.

'Y ANIMATION

- Moulin 4 pommes, pressoir, fabrication de cidre, distill

tioen.

Cerclier, Tonnelier.

Sculpteur - Tourneur sur bois.

Foire aux arbres et produits de soins,
Conse1ls aux amateurs - greffage.
[dentification de varieétés,

Bourse aux recettes de cuisine et gdteaux,
Bar, galettes, saucisses.

Fabrication de coktails (Dinard).

Foire aux pommes (5 variétés par sac).

Vente et deégustation de fruits (appel aux organismes pro
ducteurs-vendeurs),

Vente et dégustation de plats cuisinés et paAtisseries au
pommes (Syndicat de la pdtisserie).

Fabrication et vente de jus de pomme.

Exposition - vente de cidre, poiré, hydromel par les pro
fessionnels,

Démonstration de pAte & pommes (Chateaubourg).

Films.

Pour cela des contacts seront pris avec :

les arboriculteurs des Cotes du Nord et de 1'Ille et Vil
ne +

les producteurs, grossistes et distributeurs avec leurs

organisations techniques et professionnelles SOPEXA,
CTIFL, (ELFNORD) ;

le syndicat fruits et légumes ;
le CTIFL, 1'APRIFEL et le marché d'intérét Régional ;

les écoles d'agriculture, 1'"INRA (nouvelles variétes),
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- Concours photo de la "Féte de 1a Powme" 1988 : pensez, dos mu-n-

tenant a photographier les derniéres fleurs ou bien les premicre

pommes en juillet,

- Inventaire des variétés de poires, de cerises : L'Associatior

recherche UNE ou pluysicurs personnes voulant, s*eccuper de ce-

Invientaires.

- Route de ls Pomme et du Cidre : Le CODEPRAN prejette un circu::

présentant les cidreries, les vergers, les ventes de toutes -
péces de fruits & le ferme... Pour routes informations et sugins
tions, écrire au CODEPRAN - Centre Culturel "Le Grand Clas"
QUEVERT - 22100 DINAN,

-~ Exposition & Saint-Ilan : Lors de la féte des Fleurs des 14 ot

]

15 mai 1988 & 1'FEcole d¢'Horticulture de wdint=-Ilan, en associs
tion avec "les Amis de la Pomme" du Quessoy (Monosieur ELLEOU: ™

nous avons exposé des photas et des pannesux sur les buts que

nous poarsnivoens.

- A.F.C.E.V. : Association francaise pour la conservatLion des

espéces végétales 57 rue Cuvier - 75231 - PARIS

Nous—-avons demandé & faire partie de cette Association. Elle

peut nous apporter un appui technique.

- Visite de verger : Le G.R.D.A. nous propose de nous associrer a

une visite de verygers et de pépinieres,



EXPUFLORE @ "ler salon international des nouvelles variétés vepoe

tales” s'est tenu & GENEVE (SUISSE), du 21 au 24 avril ]198H.

A cette occasion, Monsieur DAVODEAU LOGONNIERE, pépiniériste
trangais angevin, présentait QUATRE (4) nouvelles variétés deo

pommes, O savoir

- GALA MUST : mutation rouge de Gala, coloration rouge

lavee 1ntense, plus gros calibre. Obtention néo-zélandaise, mul-

tipliée par lui-méme,

~ JONASTY : mutation rouge de Jonagold, obtenue par irra-

diation dans vergers de la pépiniére. Coloration précoce.

~ PRINCESSE : mutation naturelle de Reine des Reinettes,

méme précaciteé.,

-~ DIVAGOLD : hybride de Golden et de Clochard, variété tar

dive, ferme, tres longue conservation.
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PRINTEMPS-ETE _seFrenezs
 GROSSISSEMENT )
DES FRUITS

BENLATE® + CUBETRINE®
En cas d'araignées rouge, utilisez
Araignées rouge® Umupro

Au cours du grossissement Benlate 1 g/l d'eau+
des fruits, renouveler . Cubétrine 10 ml/| d'eau
~ fraitement aprés une période e
pluvieuse ou en présence « TAVELURE
“emarosien. - OIDIUM OU BLANC

«MONILIC :E (arbres fruitiers & noyaux)

F e T

UMUPRO « CARPOCAPSE OU VERS DES FRUITS
\JARDIN £
e ™ PUCERONS
LES TALENTS DF LA MAIN VERFE 1




